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FANTINI

A QUALIDADE PARA NOS
E UM ATO DE AMOR!

Estamos cercados por qualidade, influenciados por beleza e
motivados a buscar sempre a exceléncia.
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As raizes familiares possuem
um papel importante em
nossa filosofia, mas elas
nunca impediram nosso
espirito inovador

Na Foto: Giulia, Valentino, Alessia,
Nico and Nonna Rita

Nossa jornada comegou em Abruzzo, na pequena cidade de
Ortona em 1994 por trés sécios Filippo, Valentino e Camillo
também chamados de "os trés sonhadores" [@ que eles foram
capazes de realizar um sonho que parecia impossivel: criar uma
empresa que fosse o carro-chefe do Sul da ltdlia sem possuir
capitais financeiros e vinhedos préprios, mas com um modelo
de negécios altamente inovador.
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ATENCAO METICULOSA A CADA VIDEIRA

Convencido de que os melhores resultados sé podem ser
alcancados se o trabalho for feito por aqueles que sempre
conheceram e viveram seu vinhedo com paixdo, o Fantini Group
iniciou seu projeto afirmando que néo é a propriedade do
vinhedo que garante a qualidade do produto, mas é o mdximo
cuidado e atengdo meticulosa a cada videira. Portanto, a
verdadeira exceléncia é alcancada apenas se os produtores
estiverem diretamente envolvidos no processo.
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Ano apés ano, o desejo de sempre
. aceitar novos desafios olhando para
; ) ) o futuro e garantindo a mais alta
ST ( qualidade das uvas nos permitiu
= estender nossa presenca em outras
regioes.

Hoje, o Fantini Group estd presente
em 7 regides da ltdlia: Abruzzo, Puglia,
Basilicata, Campdnia, Sicilia e Toscana
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Primitivo di Manduria DOP

© 300

Nossas uvas s@o encontradas entre Sava e Manduria, no
coracdo da drea de produgdo de Primitivo di Mnduria.
O calor do sol e a proximidade do Mar Jénico séo os fatores
mais importantes para a producdo de Primitivo. Esta terra
dd vida ds":'vi--nhc_s tipicas, “albarello” com mais de 30 anos,
que déo ao vinho uma caracteristica Gnica

Primitivo 100%

Fermentacdo maloldtica em inox. Envelhecimento
em barricas americanas e francesas de segunda
passagem durante os seguintes 6/8 meses

Olho: Vermelho profundo

Nariz: Intenso, complexo, frutado com notas de
pequenas frutas vermelhas.

Palato: De estrutura notdvel e macio, quente e
bastante tanico, com grande persisténcia.

Excelente com primeiros pratos robustos e cordeiro,
perfeito com carnes vermelhas e queijo.
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Montepulciano, Primitivo, Sangiovese and Negroamaro

As uvas Montepulciano e Sangiovese sGo das colinas em

D

9 00

Abruzzi que estd situado a 300 metros acima do nivel do mar.
Enquanto as variedades restantes, que incluem Negroamaro
e Primitivo, séo cultivadas no sul da Puglia. Por esse motivo,
o vinho é classificado como um Vino da Tavola. Um vinho
profundamente colorido, intenso e poderoso que é, de acordo
com seu criador, Valentinon Sciotti, 'um verdadeiro sabor do
sul da ltélia’

Montepulciano 30%, Primitivo 30%,
Sangiovese 20%, Negroamaro 20%.

Envelhecimento em barrica (40% carvalho americano
e 60% carvalho francés) por 6/10 meses.
Envelhecimento em garrafa por 3/6 meses.

Olho: Vermelho granada muito profundo

Nariz: Muito infenso e persistente com notas de
cereja e groselha preta, ervas, canela, cravo, cacau,
alcaguz e toques de mineral.

Palato: Otima estrutura, bom equilibrio entre dlcool
e frescor, taninos aveludados, muito persistente com
um final longo, pronto para beber, ou pode muito
bem ser envelhecido por muito tempo.

Excelente com primeiros pratos, carne vermelha e
com queijos de média e longa cura.
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FINCA FELLA

O BRACO ESPANHOL DA FANTINI

O projeto Finca Fella vem de
uma das regides mais adequadas,
mas também a menos conhecida,
para a producdo de vinho na
Espanha: Castilla-La Mancha.

K
' Um territério Unico na parte alta
de Almansa, no municipio de
Albacete, onde podemos encontrar
vinhas muito velhas com mais de
100 anos de videiras arbustivas.

Mg

Agui o clima é o que todo produtor sonha ter. Clima continental, com
verdes curtos e quentes mas muito seco com uma rdpida queda de
temperatura perto dos meses de outono. A forma geogrdfica desta
drea também permite ter fortes amplitudes de temperatura entre o
dia e a noite, uma condicdo fundamental para obter uvas com uma
generosa estrutura aromdtica e um bom equilibrio de acidez que déo
elegéncia indiscutivel aos vinhos.
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HH MISMA LUNA

Garnacha Tintorera é a uva mais representativa de Almansa.
Nossas uvas sdo cuidadosamente selecionadas de videiras
com mais de 90 anos e crescem em uma altitude elevada
acima do nivel do mar. A combinagéo desses elementos cria
um vinho que pode enriquecer a experiéncia de degustacdo
além das mais ambiciosas expectativas.

'_acha Tlnforera 100%

selegoo de 40 crus, 95% na escala crus.

@ AcUcar: dosagem baixa de 10 g/I (Brut).
; Teor de élcool: 12,5%

Fermentag@o por 25 dias. Fermentacdo maloldtica
em carvalho americano e francés por 12 meses.

m Olho: Vermelho granada profundo.

Nariz: Intenso e persistente, com notas de cereja
e groselha preta, ervas, canela, cravo, cacau,
alcaguz e toques minerais.

Palato: Otima estrutura, taninos aveludados,
muito persistente com um final longo; pronto para
beber ou bem adequado para envelhecimento.

m Excelente com primeiros pratos, carne de caca.
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O TERROIR DOS MELHORES VINHOS

contato@versawines.com.br

@versawines

versawines.com.br

Av. Marqués de Sao Vicente, 182 - Sala 172
Edificio Forum Tower - Jardim das Perdizes
Sao Paulo - CEP 01139-000



